BE! DER BEGRUSSUNG

Guten Tag
Guten Abend
Griss dich

Ich grisse euch
Wie geht es dir
Wie geht es lhnen
Gut

Sehr gut

Ja

Nein

Danke

Bitte

Und

Mit

BEI DER VORSPEISEN-
BESTELLUNG

Bitte

die Speisekarte.

Was fiir Vorspeisen
haben Sie?

Tzatziki,
Fischrogen-salat,
Auberginen-salat.
Bauern-salat

mit Schafs-kése

in Oliven-Ol,

kein Samen-Ol,

mit griinen Oliven,
mit schwarzen Oliven,
mit wenig Zwiebeln,
mit viel Oregano,
ohne Salz.

Ein OuzO Tsantali

in einem kleimem Glas,

pur,

kalt,

in einem Glas,
mit Eis,

mit viel Wasser,
mit wenig Wasser,
aus der Flasche,

MATHENO ELLINIKA
ICH LERNE GRIECHISCH

Kali-Méra
Kali-Spéra
ja-su
ja-sas

Ti kanis
Ti kanete
Kala

Poli kala
Né

Ochi :
Efcharisté

Ke
Me, grwgan

Par Loy
ton katdlogo.
Ti Orektika
échete;

Tzatziki,

Taramo-Salata,

Melitzano-Saléta, o

i

Choriétiki-Salata
me Tyri Féta

se Eled-Lado,
ochi me Spor-éleo,
me prasines Elies,
me mawres Eliés,
me liga Kremydia,
me poli Rigani,
choris Alati.

Ena OGzO Tsantali
se mikré Potiri,
skéto,

krio,

se Potiri,

me Pago,

me poli Neré,

me ligo Nerd,

apé to Bukali,

Parakalo .

kein Leitunswasser
ohne Kohlensaure.
Ich mochte

ein Makedoniko
Trester-Brand.

Zu unserem Wohl!

&chi ap6 tin Wrisi,
choris Anthrakiko.
Thélo

éna Makedonikd
Tsipouro.

Stin Igia mas!

BEI DER HAUPTSPEISEN-

BESTELLUNG

Was fiir Speisen
haben Sie?

Ich m&chte

etwas essen,

mit Fisch.

Was bieten sie uns an?
Krabben,

See-Zungen,

\ Doraden Royal,

Seewolfe,
Rotbarben,
Huhnchen,
Schenkel,

Flugel,

Brust.
Schweine-Fleisch,
Kotelett,

mit Zitrone,
Kalb-Fleisch,
Rind-Fleisch,

Wild.

Gebraten,

im Backofen,

auf dem Grill,
gekocht,

mit Pommes-frites.
Mit Kartoffeln
vom Backofen,

mit Ol und Zitrone,
mit Tomaten-Sauce,
mit schwarzem Pfeffer,
nicht gerieben.

Die Pfeffer-Muhle
mit frischem Oregano.

Ti Fagita

échete;

Thélo

kati na fao,

me Psari.

Ti mas protinete;
Garides,

Gloésses,

Tsipures,

Lawrékia,
Barbunia,
Kotépulo,

Buti,

Fterlga,

Stithos.

Kréas chirino,
Brisola,

me Lemoni.

Kréas moscharisio,
Kréas wodind,
Kynigi.

Psiméno,

sto Farno,

sti Schara,

wrasto,

me Patates tiganités.
Me Patéates

tu Farnu,

me Ladi ke Lemoni,
me Séltsa Ntomatas,
ke mévro Pipéri,
ochi triméno.

Ton Mylo gia to Pipéri
me fréskia Rigani.
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BEI DER WEIN-
BESTELLUNG

Eine Flasche Wein.
Nicht klein,
normal.
Weisswein,
Rotwein,

Jung,

gereift im Holzfass,
Trocken,

Lieblich,

Mild,

Siiss.

Der Wein ist

sehr kalt,

nicht kalt,

ist warm.

Eine Karaffe Wein,
mit zwei Glaser,
ein leeres Glas,

ein grosses Glas,
flir Rotwein,

ein kleines Glas,
fir Weisswein.

BEI DER NACHSPEISEN-"

BESTELLUNG

Ich méchte noch
Kése und Wein.
Was fiir Kdse
haben Sie?
Schafskase,
Kaseri,

Manouri.

lch mochte ein Dessert.

Was flr Stissspeisen
haben Sie?

Viel Spass
beim griechisch lernen!

Mia Fidli Krasi.
Ochi mikri,
kanoniki.
Aspro Krasi,
Koékkino Krasi,
Nearo,
paleoméno se Baréli,
Xird,

Imiglyko,
Malako,

Glykéo.

To Krasi ine

poly krio,

dén ine krio,

ine sesto.

Mia Kanéata Krasi,
me dio Potiria,
éna adio Potiri,
éna megalo Potiri,
ja kékkino Krasi,
éna mikro Potiri,
ja aspro Krasi.

Thélo.akomi

-

/ gl

by

i _échete:' e
Féta,

~ Kaseri,
Manuri. -
Thélo éna Glyl
TiGlykd
échete;

Eis.

Was fiir Eis haben Sie?
Vanille,

Schokolade,

Zitrone,

und einen Schnaps,
einen Trauben-Brand.

BEIM ABRECHNEN

Die Rechnung,
mit Stempel

und Unterschrift.
Ich méchte zahlen,
mit Kreditkarte.
Bitte schon,
meine Karte.

Ich habe

kein Kleingeld.
Der Wein ist
teuer.

BEIM VERABSCHIEDEN

Auf Wiedersehen
wir werden
wiederkommen.

- Es war sehr schon.
Das Essen ;

war lecker.
Der Wein war
ausgezeichnet.
Die Bedienung
war perfekt.
Danke schon.
Gute Nacht.

Pagoto.

Ti Pagoto6 échete;
Vanilia,

Sokoléta,
Lemoni,

ke éna Pot6,

éna Apdstagma
apo Stafili.

To Logariasmo.
me Sfragida
ke Ypografi.

_Thélo na pliréso,

me Pistotiki Karta.
Oiriste,

i Karta mu,

Den écho

Psila.

To Krasi ine
akriwo.

Adio

tha érthume
xana,

itan poly oréa.
To Fajitd

_itan nostimo.

To Krasi itan
exseretiko.

| Exipirétisi
itan télia.
Efcharist6.
Kali-Nichta.
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Kalte Vorspeisen
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1. Zaziki (Joghurt mit Gurken und Knoblauch) 330€
2. Peperoni 330 €
3. Oliven 330€
4. Oktopus Salat, Krake mit Ol, Zwiebeln und Zitronensaft 6,90 €
5. Taramosalata, Fischeiersalat-Creme 4,40 €
6. Auberginensalat 4,60 €
7. Kalamarisalat, Tintenfischsalat 5,90 €
8. Kalte Platte mit Pitta fiir 1 Person 10,80 €
9. Kalte Platte Poseidon, fiir 2 Personen 19,80 €
10. Schafskiise mit Oliven und Peperoni 5.90 €
11. Kopanisti, Kidsecreme mit Peperoni und Knoblauch 4,80 €
Warme Vorspeisen
12. Dolmades, Weinblitter gefiillt mit Hackfleisch und Reis und Sof3e 4.80 €
13. Peperoni mit Knoblauch 3,90 €
14. Saganaki (gebackener Kise) 590 €
15. Gebackene Zucchini mit Zaziki 4,70 €
16. Gebackene Auberginen mit Zaziki 4,90 €
17. Tiropitakia (Blatterteig mit Kase gefiillt) 490 €
18. Knoblauchbrot 3.60 €
19. Warme Platte mit Pitta fiir 1 Person 10,60 €
20. Warme Platte mit Pitta fiir 2 Personen 19,20 €
21. Champignon mit Kise iiberbacken 590 €
22. Schrimps mit pikanter Sause und Kése iiberbacken 8,40 €
23. Pikante Kise iiberbacken 6,90 €
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Salate
24. Bauernsalat, gemischt nach griechischer Art 7.80 €
25. Bauernsalat, kleine Portion 4,60 €
26. Griiner Salat 3.20€
27. Thunfischsalat (Griiner Salat, Gurken, Tomaten und Thunfisch) 9,80 €
28. Afroditi Salat (Griner Salat, Gurken, Tomaten.
Joghurt mit Dressing und 4 gebackene Kise) 990 €
29, Krautsalat 3.00 €
30. Al la Chefkoch Salat (Griiner Salat, Tomaten,
Gurken., Mais, und 4 Stiick gegrillte Kiise ) 9.90 €
32. Gemischter Salat 3,00 €
33. Putenfleischsalat 10,40 €
Suppen
34. Zwiebelsuppe 3,70 €
35. Bohnensuppe 3,70 €
36. Tomatensuppe 3,70 €
37. Hiihnersuppe. nach griechischer Art 3,70 €
Beilagen
39. Riesenbohnen 3.90 €
40. Reis mit Tomatensauce 2.80 €
41. Bamies (Okra) 3,70 €
42. Pommes frites 2,00 €
43. Pitta(Fladenbrot) 1,90 €
44. Griine Bohnen 3,90 €
Vegetarisches
(Alle Vegetarische Gerichte mit Gemischtem Salat)
45. Verschiedenes Gemiise dazu Kartoffeln und Kése 10,90 €
46. Gefiillte Auberginen mit Gemiise dazu Riesenbohnen und Kése 10,90 €
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Fischgerichte
(Alle Fischgerichte mit Knoblauchkartoffeln und Gemischtem Salat)
47. Kalamari mit Remoulade 13,90 €
48. Kalamari mit Knoblauchkartoffeln mit Remoulade 14,40 €
49. Scampi mit Remoulade 16,90 €
50. Fischplatte, Kalamari, Fischfilet, Scampi mit Remoulade 17,20 €
51. 2 Fischfilet mit Remoulade 14,90 €
52. Fischplatte (fiir 2 Personen) Kalamari, Scampi, Fischfilet mit Remoulade 33.40 €
53. 1 Forelle gegrillt mit Remoulade 12,30 €
55. Lachssteak vom Grill, mit Remoulade 15,90 €
56. Lavraki (Wolfsbarsch) vom Grill mit Remoulade 16,80 €
57. Tsipura (Dorade) vom Grill mit Remoulade 16,80 €
58. Gegrillte Fischplatte Kalamari, Scampi. Lachssteak, Fischfilet mit Remoulade 18.70 €
59. 2 Fischfilet vom Grill mit Remoulade 15,90 €
60. Kalamari vom Grill mit Remoulade 1490 €
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Griechische Grillspezialitiiten
(Alle Speisen mit Gemischtem Salat)
61. Suzuki (Griechisch gewiirzt) spezielle Fleischkiichle mit Reis und Zaziki 10,70 €
62. Bifteki mit Kise gefiillt, Reis und Zaziki 11,80 €
63. Nikos-Teller 2 SpieBe mit Metaxasauce und Pommes 12,90 €
64. Suflaki 2 Spiefe mit Reis und Zaziki 11,90 €
65. Gyros Zaziki und Reis 10,90 €
66. Gyros mit Metaxasauce Kise liberbacken mit Reis 12,90 €
67. Athen Pitta Gyros mit Pitta, Zaziki und Zwiebeln 11,20 €
68. Gyros-Platte (fiir 2 Personen) mit Reis und Zaziki 21,80 €
69. Gyros mit Suflaki mit Zaziki und Reis 12,80 €
70. Apollon Teller (SchweinefiletspieB. Gyros, Pommes mit Zaziki und Pitta) 15,10 €
71. Rinderleber mit Reis, Zwiebeln und Zaziki 10,90 €
72. Filetteller Schweinefilet, Hithnchenbrustfilet, Putenfilet mit Pommes und Zaziki 15,90 €
73. Schweineschnitzel Paniert mit Pommes 10,40 €
74. Poseidon-Teller. 1 Suflaki, 2 Kalamari, Gvros, Zaziki und Reis 13,60 €
75. Schweinesteak mit Metaxasauce und Pommes 12,90 €
76. Schweinefilet mit Metaxasauce und Pommes 15,10 €
77. Thessaloniki-Teller Suflaki, Kalamari mit Pommes und Zaziki 12,90 €
78. Gyros Kalamari, mit Reis und Zaziki 13,40 €
79. Schweinefilet mit Champignonsauce. Pommes 15,60 €
80. Leonidas-Teller Gyros, Suflaki, Leber, mit Kalamari und Reis 14,40 €
81. Schweinesteak mit Champignonsauce, Pommes 12,90 €
82. Lammkotelett mit Zaziki und Reis 15,90 €
83. Lammfilet mit Metaxasauce und Pommes 17,10 €
84. Lammfilet mit Pfeffersauce und Pommes 17,10 €
85. Lamm-Mixteller Lammfilet, 3 Lammkoteletts, Pommes frites und Zaziki 16,90 €
86. Hihnchenspielle mit Zaziki und Knoblauchkartoffel 12,80 €
87. Putenschnitzel Paniert (2 Stiick) mit Pommes 11,40 €
88. Hiihnchenbrustfilet mit Kriuterbutter und Pommes 12,30 €
89. Putensteak mit Kriuterbutter und Pommes 12,80 €
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Gemischte Grillteller

90.
91.
02,
93.

94.
95.
96.
97.
98.

99.

Gyros mit Zaziki und Reis 3240 €

Akropolis-Platte (fiir 2 Personen) 2 Lammkoteletts, Gyros, 2 Steak,

2 Kalamari, 2 Scampi mit Reis und Zaziki 34,60 €

Olympia-Platte (fiir 4 Personen) 4 Schweinesteak,

4 Lammkoteletts, 4 Suzuki, 4 Suflaki, Gyros mit Reis und Zaziki 62,90 €
100.Delphi-Teller mit Suflaki, Gyros, 2 Lendchen, Reis und Zaziki 14,80 €
101.Georgios-Teller mit Suflaki. Gyros, Kalamari, Suzuki, Reis und Zaziki 14,60 €

Myvkonos-Teller, Suflaki, Gyros, Scampi, Kalamari, Pommes und Zaziki 14,90 €

102.
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Trikolore-Teller 1 Suzuki, 1 Suflaki, .eber, Zaziki und Reis 12.80 €
Jannis-Platte Suzuki, Gyros, Lammkotelett, Suflaki mit Reis und Zaziki 14,80 €
Athen-Teller 1 Suflaki, 2 Suzuki, Gvros, Zaziki und Reis 14,40 €
Spezial-Teller 1 Schweinesteak, 1 Lammkotelett, 1 Suzuki, 1 Suflaki

1 Leber, Zaziki und Backkartoffeln 15,90 €
Dorf-Teller 1 Steak, 1 Suflaki, Gyros, Zaziki und Reis 14,10 €
Marathon-Teller 2 [ ammkotelett 1 Suflaki, Gyros, Zaziki und Reis 14,90 €
Kreta-Teller 2 Leber, Gyros, 1 Suflaki, Zaziki und Reis 13,40 €

Rhodos-Platte (fiir 2 Personen) 2 Lammkoteletts, 2 Suzuki, 2 Suflaki,

[
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Spezialititen aus dem Backofen
103. Schweinefilet mit Metaxasauce und Kése iiberbacken mit Pommes 15,90 €
104. Schweinesteak mit Metaxasauce und Kise iiberbacken mit Pommes 13,90 €
105. Spaghetti mit Hackfleisch und Kéise 8,90 €
106. Kritharaki (Nudel Art) mit Hackfleisch und Kise 8,90 €
108. Lammhaxen mit Spaghetti und Kése 14,50 €
109. Lammhaxen mit Kritharaki und Kése 14,50 €
110. Lammhaxen mit Auberginen 14,50 €
111. Lammhaxen mit Bamies (Okra) 14,50 €
112. LLammhaxen mit Riesenbohnen 14,50 €
113. Lammhaxen mit griinen Bohnen 14,50 €
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Nuachspeisen

123.Vanilleeis mit heiBen Himbeeren 380 €

124.Joghurt mit Honig und Niissen 380 €

125.Galaktoburico mit Vanilleeis 3.80 €

126.Bananensplit 3.80 €

127.Eiscafé 2,90 €

Warme Getrinke
129.Griechischer Mocca 240 €
130.Tasse Kaffee 2,10 €
131.Cappuccino 290 €
132.Glas Tee 1,90 €
133.Doppelter Espresso 2,60 €
134.Espresso 2,20 €
135.Latte Macchiato 3.10€
136.Gliihwein 2,60 €
Aperitifs und Mixgetrinke

137.0uzo mit Feige 4cl 3.10€
138.0uzo 2 cl 1,50 €
139.Wodka Lemon Longdrink (6 021 5.00 €
140.Whisky Scotch Longdrink 4cl 5.00 €
145.Metaxa flambiert 2¢l 390 €
146.Weinschorle 041 3.60 €
147 Fernet Branca 2c¢l 2.40 €
148.Ramazotti 2¢cl 2,40 €
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B Alkoholfreie Getrinke 4
5]
|} .
149.Sm~3te 2) (5) 0.251 1,90 € {E
E 150.Sprite 2) (5) 0,51 2,70 €
E 151.Coca Cola 0251 1,90 € E
& 152.Coca Cola_ ) (s) 0.51 2.70€ E
= 153.Fanta ) 0.251 1_190 €
1] 154.Fanta 2 (5) 0,51 2‘70 € )
G 155.Eistee 0251 1.90 € =
=l 156.Eistee 0.5 1 : (0]
E‘ 157.Mineralwasser 0:25 1 %;gg =
158.Mineralwasser 051 2.70 C E
E 159.Spezi 4 (5) 0,251 f90 €
160 Sned oo 0.51 240 € ]
5] 161.Apfelsaft 0251 2.10€ )
= 162.0Orangesaft 0,251 2,10 € =
0] 163.Traubensaft 0251 2,10 € E
E 164.Apfelsaft 051 3,80 €
165.0rangensaft : ]
0,51 3.80 € 5]
E 166.Traubensaft 0,51 3’80 €
—| 167.Stilles Wasser 051 2’60 € E
E 168.Flasche Mineralwasser 0,751 éf 80 €
—] 169.Apfelsaftschorle 0251 2'10 € E
E 170.Orangensaftschorle 0,251 _5‘10 € @
171.Traubensaftschorle 0,251 : j
= b ; 2,10 €
.Apfelsaftschorle 0.51 2,70 € |G]
E 173.0Orangesaftschorle 051 ‘
el g s 2,70 €
.Traubensaftschorle 051 2,70 € E
& | |
(o]
g
| Biere E
G o]
0]
@- 175.Radler 2)s) 0,51
‘E 176.Augustiner Helles 0,51 %ggg E
| 177.Gutmann Dunkles Hefeweizen 051 2‘80 € E]-
G {78 Entmann Helowtizen 0.51 '
- . izen . 2,80 €
9.Gutmann Leichtes Hefeweizen 0.51 2.90 € E
E 180.Alkoholfreies Bier 0,51 3.
. : : 2,90 € [
1.Cola- Weizen (4 (5 051 j
E 181.¢ : 2,80 €
Russ )5 051 2,80 € E
183.Gutmann Alkoholfreies Hefeweizen (.5 1
|5] 184.Bitburger Pils : T
: A 0,331 2.80 € E
L]
0 (]
E‘ LT
2 mit 2
@ Konservieningssioff, Berzosedurs; 3 = mit Si8sioff Cyciamat, Aspran und Acefulfan; 4= Kofleinhaitig; 5 = mit Farbsiof. 3 = Chininghaitig E
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Offene Weine

Griechische Rotweine
185.Imiglikes, Tafelwein, Lieblich Vil 3.90 €
186.Nemea Orfeas, Qualititswein, trocken Vil 390 €
187.Makedonikos Tsantali, Tafclwein trocken Y41 390€
188.Santa Laura,Tafelwein trocken Y4 1 390 €
189.Demestica, Tafelwein trocken Vil 390 €
190.Maurodafni. Tafelwein sii} Vil 4,60 €
191.Anthos, Tafelwein trocken Vil 390 €

Griechische Weifiweine
192.ImiglikosTafelwein, Lieblich Vil 3,90 €
193. Makedonikos Tsantali, Tafelwein trocken Y4l 390 €
194.Samos, Tafelwein siily Vil 4,20 €
195.Santa Laura, Tafelwein trocken Yal 3.90 €
196.Retsina, Tafelwein geharzt Y41 3.90 €
197.Demestica, Tafelwein trocken Vil 3,90 €
198.Athos, Tafelwein Trocken Val 3.90 €
199.Glas Wein 2.90 €

Griechische Roseweine
202.Makedonikos Tsantali, Tafelwein trocken Va 3,90 €
203.Santa Laura, Tafelwein trocken Vil 3.90 €
204.Imiglikos Tafelwein Lieblich Vil 3,90 €
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INFORMATION UBER ZUSATZSTOFFE

Fiir die Zubereitung unserer Gerichte verwenden wir liberwiegend frische Zutaten sowie
hausgemachte Suppen, Saucen und Dressings.

Entsprechend der Lebensmittelinformationsverordnung (LMIV) 1169/2011 miissen wir Sie
iiber mégliche ZUSATZSTOFFE in unseren Speisen und Getrinken informieren.
Die Angaben iiber Zusatzstoffe stammen aus den Produktinformationen unserer Lieferanten.

Fiir die Kennzeichnung der Zusatzstoffe gilt die folgende Nummernliste:
Nr. 1  mit Konservierungsstoff
Nr.2 mit Geschmacksverstdrker
Nr.3 mit Antioxidationsmittel
Nr.4 mit Farbstoff

Nr.5 mit SUBungsmittel

Nr.6 mit Phosphat

Nr.7 coffeinhaltig

Nr.8 chininhaltig

Nr.9 geschwaérzt

Nr. 10 gewachst

Nr. 11 geschwefelt

Nr. 12 mit Phosphat

Nr. 13 gentechnisch verdndert

INFORMATION CUBER ALLFRGENE

Fiir die Information und Kennzeichnung von ALLERGENEN liegt eine separate Tabelle vor.
Bitte sprechen Sie bei Bedarf unser Servicepersonal an.

Die Liste fiir die Kennzeichnung der Zusatzstoffe (1 bis 13) finden Sie auf der letzten Seite



